
CAPUCCINO AL NERO DI SEPPIA

(di Massimo Alaimo – ristorante Le Calandre – Padova)

PACCHERI AI 3 POMODORI

(dei fratelli Cerea – ristorante Da Vittorio - Bergamo)

COMPOSTA DI POMODORI, MELANZANE E BASILICO

(di Nadia Santini – ristorante Dal Pescatore – Canneto all’Olio)

SCAMPI CRUDI ALLA PIZZAIOLA, ACQUA DI POLIPO

(di Antonio Cannavacciuolo – ristorante Villa Crespi – Novara)

BEAUTIFUL SONIC DISCO OF LOVE AND HATE

(di Massimo Bottura – Osteria Francescana – Modena)

LA MANZOTTA: in battuta e in pizzaiola

(di Annie Féolde – enoteca Pinchiorri - Firenze)

Ristorante Montecarlo, via San Marco 10, Trieste. Mercoledì 4 e giovedì
5 dicembre 2024. Appuntamento alle ore 20:00. Costo della cena, vini
inclusi: 55,00 euro. Prenotazione obbligatoria al numero 040 662545.

LA CUCINA DI 6 CHEF CON 3 STELLE MICHELIN
al RISTORANTE MONTECARLO il 4 e il 5 DICEMBRE 2024 

MENÙ DEGUSTAZIONE
a cura del maestro Emilio Cuk
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